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ALTO DE LA ESTRELLA 2018
SINGLE VINEYARD
PUERTO DE ARREBATACAPAS
LA VINA DE SIRA

ANADA: 2018 VARIEDAD: CARNACHA 100%
ZONA: VNO DE VINA SNGULAR VIEJAS VINAS DE CEBREROS-SIERRA DE GREDOS,
TIPO DE VINO: \/NO TINTO CON CRIANZA

VINEDO: VINEDO PLANTADO EN 1961 A 1100M DE ALTITUD. PARCELA DE 1.3HA SOBRE
SUELO PZARROSO CON LA ROCA MADRE MUY CERCANA A LA PLANTA Y CON
PRESENCIA DE UNA VETA DE CUARZO QUE ATRAVIESA LA PARCELA.

VENDIMIA: LA ANADA 2018 ESTUVO MARCADA POR UN INVERNO CORTO Y SECO Y UNA
PRMAVERA LARGA Y LLUVIOSA. EN EL CASO DE ALTO DE LA ESTRELLA SIGNIFICA UNA
ANADA TOALMENTE CONTINENTAL, DONDE LA ALTITUD Y LA LLUVIA RETRASARON LA
BROTACION DE LA PLANTA Y EL CICLO SE ALARGO HASTA EL 8 DE OCTUBRE, FECHA DE
VENDIMIA.

VINIFICACION: [ A UVA 100% DESPALILLADA SE FERMENTO EN TININES DE 1000KG. LA
CINETICA DE FERMENTACION ES LENTA Y EL ENCUBADO SE ALARGO DURANTE 45 DIAS.
FL. PRENSADO FUE LIGERO VY EL VINO PASO DIRECTAMENTE A BARRICAS DE 2250 CON
VARIOS USOS, DONDE DESCASA DURANTE 12 MESES HASTA NOVEMBRE DEL 2019
CUANDO SE TRASIEFGA Y EMBOTELLA SIN FILTRAR.

EMBOTELLADO: DICENVBRE 2019
(GRADO ALCOHOLICO: 14 % VOL ANALITICA: 5.6 G/l ACIDEZ TOTAL PH: 3.3

NOTA DE CATA: COLOR POOTA CARPA BAJA AROMAS DE TOMLLO Y LAVANDA
SILVESTRE PREDOMINAN EN UN INICIO, Y CON ALGO DE TIEMPO EN COPA LA PIZARRA
AFLORA. EN PALADAR LOS AROMAS A MONTE PERSISTEN Y EL TANINO ELEGANTE Y
SECO DA ESTRUCTURA'Y LARGURA. VINO SERIO Y FRESCO.

PRODUCCION: 1 700 BOTELLAS 7601



