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BODEGA COOPERATIVA DE CEBREROS

SOCIEDAD AGRARIA DE VITICULTORES

ELABORADO Y COMERCIALIZADO POR SOTOMANRIQUE

EL GALAYO
ROSADO GARNACHA

VARIEDAD: VINO ROSADO DE 100% GARNACHA

ARNo: 2018
Z ONA: VINO DE PUEBLO.DOP CEBREROS-SIERRA DE GRADOS

VINEDO: EL 90% DEL VINEDO ESTA PLANTADO EN VASO EN UN SUELO DE
GRANITO DE TEXTURA LIMOSA Y ARENOSA. RENDIMIENTOS DE 6.000 KG/Ha.

VINIFICACION: ENCUBADO EN DEPOSITOS DE HORMIGON, EL VINO MACERA

DURANTE 24 H. Y SE HACE EL SANGRADO POSTERIORMENTE. FERMENTADO
CON LEVADURAS SELECCIONADAS, TRABAJO DE LIAS EN DEPOSITO
DURANTE DOS MESES

(GRADO ALCOHOLICO: 13,5 % VOL
ANALITICA: ACIDEZ TOTAL: 5,2 G/L PH: 3.3
EMBOTELLADO: 28 ENERO 2019

NoTA DE CATA: COLOR FRAMBUESA BRILLANTE CON REFELJOS

VIOLACEOS. DESTACA POR SU INTENSIDAD AROMATICA DE FRUTOS ROJOS.
EL PALADAR NOS CAUTIVA POR SU CARNOSIDAD Y SU PERSISTENCIA,
CONVIRTIENDOLO EN UN VINO MUY REFRESCANTE E IDEAL PARA
CUALQUIER ESTACION DEL ANO.

GASTRONOMI'A: ACOMPANA A LA PERFECCION ENSALADAS Y PLATOS DE

PASTA'YY ARROCES, VERDURAS, EMBUTIDOS, CARNES BLANCAS, PESCADOS
Y MARISCOS.

TEMPERATURA DE SERVICIO 8-10°C



