
 

 

 
AÑO: 2017 TIPO DE VINO: VINO TINTO CON CRIANZA 

ZONA: VIEJAS VIÑAS DE D.O.P. CEBREROS-SIERRA DE GREDOS 

VARIEDAD:  GARNACHA 100% 

VIÑEDOS: VIÑAS VIEJAS EN VASO SOBRE TERRENOS DE COMPOSICIÓN GRANÍTICA Y DE 
PIZARRA RODEADOS DE BOSQUES DE PINOS ENTRE 750-1060 METROS DE ALTITUD, 
BAJOS RENDIMIENTOS POR HECTÁREA 

VENDIMIA: LA AÑADA 2017 ESTUVO MARCADA POR UN INVIERNO CORTO Y SECO, 
PRIMAVERA CÁLIDA Y SECA Y VERANO MUY CÁLIDO Y SECO TAMBIEN. LA FALTA DE AGUA 
Y ALGUNA HELADAS PRIMAVERALES DIERON COMO RESULTADO RENDIMIENTOS 
BAJÍSIMOS, DE 2500 KG/HA. LA UVA SE VENDIMIÓ ENTRE EL 1-20 DE SEPTIEMBRE A MANO 
EN CAJAS DE 20KG. LAS UVAS FUERON SELECCIONADAS DIFERENCIANDO SUELOS Y 
ALTITUD. 

VINIFICACIÓN: REFRIGERACIÓN DE UVA EN CÁMARAS A 0º Y ENCUBADO EN TANQUES 
DE HORMIGÓN, 100% DESPALILLADO Y FERMENTACIÓN ESPONTÁNEA. AL FINALIZAR LA 
FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA LOS VINOS PASAN A TINAS DE 150HL DE ROBLE FRANCÉS 
DONDE PERMANECEN 12 MESES DE CRIANZA, TRASEGADO Y FILTRADO UNA SOLA VEZ, 
SE CORRIJE CON BAJOS NIVELES DE SULFUROSO Y SE EMBOTELLA.  

GRADO ALCOHOLICO: 14% VOL.   ANALÍTICA: 4,7 G/L ACIDEZ TOTAL, PH 3,4 

EMBOTELLADO: ENERO 2019 

NOTA DE CATA: COLOR RUBÍ CON CAPA BAJA MUY BRILLANTE Y LIMPIO. AROMAS A 
FRUTA ROJA FRESCA, CON RECUERDOS FLORALES. MUY VARIETAL GARNACHA, EN BOCA 
ÁGIL Y FRESCO, PERO MUY LARGO Y CON EXCELENTE ACIDEZ. VINO VERTICAL Y 
SABROSO, TEMPERATURA DE SERVICIO 12-14ºC 

PRODUCCIÓN: 75.000 BOTELLAS 75CL Y 500 BOTELLAS MAGNUM  
 
	

	


