*
SOTOMANRIQUE

LA VINA DE AYER

ARO: 2017 TIPO DE VINO: VINO TINTO CON CRANZA
Z ONA: VEJAS VINAS DE D.O.P. CERREROS-SERRA DE GREDOS
VARIEDAD: CARNACHA 100%

VINEDOS: VINAS VIEJAS EN VASO SOBRE TERRENOS DE COMPOSICION GRANITICAY DE

PIZARRA RODEADOS DE BOSQUES DE PINOS ENTRE 750-1060 METROS DE ALTITUD,
BAJOS RENDIMIENTOS POR HECTAREA

VENDIMIA: LA ANADA 2017 ESTUVO MARCADA POR UN INVIERNO CORTO Y SECO,

PRIMAVERA CALIDA Y SECA Y VERANO MUY CALIDO Y SECO TAMBEN. LA FALTA DE AGUA
Y ALGUNA HELADAS PRMAVERALES DIERON COMO RESULTADO  RENDIMENTOS
BAJISIMOS, DE 2500 KG/HA. LA UVA SE VENDIMIO ENTRE EL 1-20 DE SEPTIEMBRE A MANO
EN CAJAS DE 20KG. LAS UWWAS FUERON SELECCIONADAS DIFERENCIANDO SUELOS Y
ALTITUD.

VINIFICACION: REFRIGERACION DE UVA EN CAMIARAS A C° Y ENCUBADO EN TANQUES

DE HORMIGON, 100% DESPALILLADO Y FERMENTACION ESPONTANEA, AL FINALIZAR LA
FERMENTACION ALCOHOLICA LOS VINOS PASAN A TINAS DE 150HL DE ROBLE FRANCES
DONDE PERMANECEN 12 MESES DE CRIANZA, TRASEGADO Y FILTRADO UNA SOLA VEZ,
SE CORRIJE CON BAJOS NIVELES DE SULFUROSO 'Y SE EMBOTELLA.

GRADO ALCOHOLICO: 14% \OL. ANAL|’T|CA: 4.7 G/LACDEZ TOTAL, PH3 .4
EmBoTELLADO: 7m0 2010

NOTA DE CATA: COLOR RUBI CON CAPA BAJA MUY BRILLANTE Y LIMPIO. AROMAS A

FRUTA ROJA FRESCA, CON RECUERDOS FLORALES. MUY VARETAL GARNACHA, EN BOCA
AGIL Y FRESCO, PERO MUY LARGO Y CON EXCELENTE ACIDEZ. VINO VERTICAL Y
SABROSO, TEMPERATURA DE SERVICIO 12-14°C

PRODUCCION: 75,000 BOTELLAS 75CL Y 500 BOTELLAS MAGNUM
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