LAS LOBERAS 2018
SINGLE VINEYARD

ANADA: 2018 VARIEDAD: CARNACHA 100%
ZONA: VNO DE VINA SNGULAR VIEJAS VINAS DE CEBREROS-SIERRA DE GREDOS,
TIPO DE VINO: \/NO TINTO CON CRIANZA

VINEDO: VNEDO DE 95 ANOS PLANTADO SOBRE ARENA DE GRANTO ROSA A 780M DE
ALTITUD.

VENDIMIA: LA ANADA 2018 ESTUVO MARCADA POR UN INVERNO CORTO Y SECO Y UNA
PRMVAVERA LARGA Y LLUVIOSA QUE EN EL CASO DE LAS LOBERAS AYUDO A MANTENER
FRESCURA Y LLEGAR A UN GRAN EQUILBRIO EN LA PLANTA SIENDO UNA GRAN ANADA
EN ESTE VINEDO. LA VENDIMIA SE REALIZO DE FORMA MANUAL EL 28 DE AGOSTO EN
CAJAS DE 20KG

VINIFICACION: LA UVA SE VINIFICO EN TININES DE 1000KG CON 30% DE RACIMO ENTERO.
LAS FERMENTACION ALCOHOLICA OCURRE DE FORMA ESPONTANEA Y SE ALARGA
DURANTE 30 DIAS. EL VINO ES PRENSADO LIGERAMENTE Y PASA A BARRICA DE 2251 DE
VARIOS USOS, DONDE LA FERMENTACION MALOLACTICA OCURRE AL FINAL DE LA
PRIMAVERA. EN NOVEMBRE EL VINO ES TRASEGADO Y EMBOTELLADO SIN FILTRAR.

EMBOTELLADO: DICENVBRE 2019
(GRADO ALCOHOLICO: 14 % VOL ANALITICA: 5.00 G/ ACIDEZ TOTAL PH: 3,3

NOTA DE CATA: COLOR POOTA DE CAPA ALTA Y BRLLANTE, NARZ SALVAJE CON
NOTAS CARNICAS Y ESPECIADAS. PALADAR AMPLIO DONDE PREDOMINAN LAS NOTAS
CITRICAS. VINO EQUILIBRADO QUE AUGURA UNA BUENA EVOLUCION EN BOTELLA,

PRODUCCION: 1100 BOTELLAS 7601



